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Utiliza 2 cucharadas (14g) de café molido por taza 
(250ml). 

Cafetera Italiana:

T IPOS  
de
preparación

Utiliza 2 cucharadas (14g) de café molido por taza 
(250ml). 

Prensa Francesa:

Usa 6,5 cucharadas (45g) de café molido por cada 750 
ml de agua.

Chemex:

3,5 cucharadas (25g) por cada 500ml de agua.

Cafetera convencional:

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

2 3 4 51

2 3 4 51

* 1  C U C H A R A D A  M E D I D O R A  =  7  G R A M O S
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Tamaño de  
mol ienda
de café: guía de molienda
de granos para diferentes métodos 
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